COURTYARD®
J\arriott.

WARSAW AIRPORT
BUFETY WIECZORNE

SEZONOWY BUFET KUCHNI POLSKIEJ]
(min. 30 0s6b)
Wybor pachnacego pieczywa mieszanego, podawanego z mastem ziolowym i smalcem

Wybér ryb wedzonych
L.osos wedzony, toso$ marynowany w ziotach, pstrag wedzony, makrela wedzona,
rolada krabowa, pstrag w galarecie, jajka faszerowane musem pieczarkowym
Dodatki do ryb: sos tatarski, chrzan ze Smietana, czastki cytryny, cebulka koktajlowa, kapary

Wedliny i miesa pieczone
Szynka Podkomorzego z chrzanem, schab po warszawsku, pieczona piers z indyka,
rostbef pieczony, kaszanka, kietbasa podsuszana, pasztet z dziczyzny z sosem zurawinowym
Dodatki do wedlin: musztarda, ¢wikla, chrzan, ketchup
Przy grupach powyzej 50 osdb istnieje mozliwosé podania wedlin i mies pieczonych
w formie stofu wiejskiego

Bufet salatkowy
Polska satatka jarzynowa
Satatka sledziowa z jabtkiem
Satatka pieczarkowa z jajkiem doprawiona lekkim sosem majonezowym
Satatka z czerwonej kapusty z jabtkiem i rodzynkami
Ogorki konserwowe, sliwki marynowane, grzyby marynowane

Dania gorace
Zurek z biala kielbasa i jajkiem
Poledwiczki wieprzowe w sosie z grzybow lesnych
Indyk pieczony z sosem zurawinowym
Pstrag sauté z sosem pietruszkowym
Pierogi z kapusta i grzybami
Ziemniaki po polsku
Kalafior polany mastem z butka tarta, marchewka doprawiona koperkiem,
fasolka z boczkiem

Desery
Sernik krakowski, szarlotka, duet serowo-makowy, makowiec, ciasto staropolskie

Owoce krojone

Cena: 110,00 PLN za osobe, za 4 godziny

Ceny nie zawieraja VAT-u

PORT-HOTEL Sp. z 0.0., ul. Zwirki i Wigury 1, 00-906 Warszawa
Spéika zarejestrowana w Sadzie Rejonowym dla m.st. Warszawy w Warszawie, XII1 Wydz. Gospodarczy
KRS pod Nr 0000047774, NIP 522-24-82-605, kapitat zaktadowy: 87 071 300,00 PLN



COURTYARD®
J\arriott.

WARSAW AIRPORT

BUFET KUCHNI WELOSKIEJ
(min. 30 0s6b)
Wybor pachnacego pieczywa mieszanego, podawanego z oliwa z oliwek i mastem ziotowym
Oliwy smakowe z czosnkiem i ostra papryka

Wybér wloskich przystawek
Szynka prosciutto, wioskie salami, mortadela, marynowane szprotki
z dodatkami: marynowany kalafior, papryka, czarne oliwki, karczochy,
jaja na twardo, marynowane brokuty, baktazan i cukinia z grilla

Bar salatkowy
Satatka z makaronu z suszonymi pomidorami i cebulka dymka
Satatka z salami pepperoni, z papryka i czerwona cebula
Pomidory z serem mozzarella skropione oliwa z oliwek, doprawione swieza bazylia
Fasola zielona mieszana z zielona satata,
ser tarty, oliwki, zielona papryka, cebula,
grzyby, ogorek, czastki pomidoréw, grzanki

Dressingi
wloski, pepper cream, blue cheese,

dressing jogurtowy z ziotami

Dania gorace
Zupa Minestrone

Sola z sosem pesto
Filet z kurczaka marynowany w czarnym pieprzu, w sosie z nuta tymianku
Rostbef pieczony w sosie pieprzowym z dodatkiem czerwonego wina
Farfalle napolitana z szynka i oliwkami
Risotto milanese
Ratatouille z warzyw ze swieza bazylia

Desery
Cannolis z nadzieniem pomaranczowo - Serowym

Sernik z Amaretto
Tiramisu
Mus czekoladowy z malinami
Owoce krojone
Satatka owocowa

Cena: 120,00 PLN za osobe, za 4 godziny

Ceny nie zawieraja VAT-u

PORT-HOTEL Sp. z 0.0., ul. Zwirki i Wigury 1, 00-906 Warszawa
Spéika zarejestrowana w Sadzie Rejonowym dla m.st. Warszawy w Warszawie, XII1 Wydz. Gospodarczy
KRS pod Nr 0000047774, NIP 522-24-82-605, kapitat zaktadowy: 87 071 300,00 PLN



COURTYARD®
J\arriott.

WARSAW AIRPORT

BUFET MIEDZYNARODOWY I
Wybor pachnacego pieczywa mieszanego, z mastem ziotowym i serkiem kremowym

Dania zimne
Wybor ryb: 1osos wedzony, tosos marynowany, pstrag, makrela
z dodatkami: kapary, cubula koktajlowa, cytryna, sos tatarski i remoulade
Sledzie marynowane w trzech smakach:
w Smietanie, w oleju i w przyprawach korzennych

Wybér seréw twardych, kremowych i plesniowych z dodatkami

Wybér wedlin i mies pieczonych
Indyk z zurawina, karkdwka pieczona, szynka babuni, schab ze sliwka, kurczak wedzony
Dodatki do wedlin: musztarda, chrzan, ketchup, zurawina

Salatki
Satatka grecka z serem feta, skropiona oliwa z oliwek i doprawiona oregano
Satatka jarzynowa
Satatka z warzyw grillowanych
Satatka z szynki i sera doprawiona sosem ziotowym

Dania gorace
Zupa curry z kurczakiem i pieczarkami

Okon nilowy w sosie pomararnczowym z kolendra
Kurczak pieczony z sosem cog au vin
Pieczona wieprzowina z sosem rozmarynowym
Ziemniaki pieczone z ziotami
Wybor warzyw gotowanych

Desery
Wybor ciast i owocow krojonych

Mus czekoladowy, duet serowo-makowy, ciastko W-Z, szarlotka,
owoce krojone, salatka owocowa

Cena: 115,00 PLN za osobe, za 4 godziny

Ceny nie zawieraja VAT-u

PORT-HOTEL Sp. z 0.0., ul. Zwirki i Wigury 1, 00-906 Warszawa
Spéika zarejestrowana w Sadzie Rejonowym dla m.st. Warszawy w Warszawie, XII1 Wydz. Gospodarczy
KRS pod Nr 0000047774, NIP 522-24-82-605, kapitat zaktadowy: 87 071 300,00 PLN



COURTYARD®
J\arriott.

WARSAW AIRPORT

BUFET KUCHNI MEKSYKANSKIEJ
Wybor pachnacego pieczywa mieszanego z mastem ziotowym i serkiem kremowym

Bar salatkowy
Satatka z marynowanej wieprzowiny
Satatka z kukurydzy i czerwonej fasoli
Satatka z kurczaka na ostro z jalapeno i kolendra
Satatka meksykanska: satata, oliwki, papryka, pomidory, kukurydza, fasola czerwona
Salaty mieszane, taco, cebula krojona, pomidory, papryka, oliwki, ser cheddar,
fasola, jalapeno, salsa pomidorowa, kwasna $mietana

Dressingi
paprykowy, pieprzowy, winegret z barbecue

Dania gorace
Zupa meksykanska z tortilla

Quesadilla z kurczakiem doprawiona ostra papryka i $wieza kolendra
Zeberka barbecue
Dorsz w sosie Veracruz
Ryz po meksykarnsku
Ziemniaki faszerowane
Warzywa: papryka, oliwki, pomidory, pieczarki przyprawione na ostro

Desery
Wybor ciast i owocow krojonych
Tarty owocowe: wisniowa, brzoskwiniowa, ciasto orzechowe
Mus czekoladowy
Owoce krojone
Satatka owocowa

Cena: 110,00 PLN za osobe, za 4 godziny

Ceny nie zawieraja VAT-u

PORT-HOTEL Sp. z 0.0., ul. Zwirki i Wigury 1, 00-906 Warszawa
Spéika zarejestrowana w Sadzie Rejonowym dla m.st. Warszawy w Warszawie, XII1 Wydz. Gospodarczy
KRS pod Nr 0000047774, NIP 522-24-82-605, kapitat zaktadowy: 87 071 300,00 PLN



COURTYARD®
J\arriott.

WARSAW AIRPORT

BUFET MIEDZYNARODOWY II
Wybor swiezego pieczywa jasnego i ciemnego z mastem ziotowym

Dania zimne
Plastry tososia wedzonego i pstraga, podawane na chrupiacej satacie,
kietkach stonecznika i soi
Plastry pieczonej poledwiczki wieprzowej z salsa ananasowa
Kawatki soczystego melona miodowego zawiniete szynka parmenska
Aromatyczny rostbef marynowany w ziotach z piklami
Pieczony schab oprészony majerankiem, z puszystym chrzanem
Plastry pomidorow przekiadane serem mozzarella, skropione oliwa z oliwek,
posypane kruszonym pieprzem i doprawione swieza bazylia
Satatka z filetbw matiasa, jabtek, czerwonej cebuli i ogorkéw konserwowych,
skropione sosem z oliwy, soku cytrynowego i pieprzu
Dodatki: mieszane salaty z kietkami stonecznika i soi
pomidorki cherry, ser feta
mini mozzarella,
prazone ziarna stonecznika i dyni
dressing balsamiczny
sos tysigca wysp

Dania gorace
Grillowany t0so$ z sosem cytrynowym

Kaczka pieczona z jabtkami
Cielecina pieczona z sosem grzybowym
Ziemniaki podsmazane po polsku
Risotto z warzywami
Fasolka zo6tta z bekonem pieczonym
Brokuty z prazonymi migdatami
Dodatkowo na zZyczenie proponujemy zupe

Desery
Mus z ciemnej czekolady z gruszka, babeczki z owocami, sernik z brzoskwiniami, szarlotka,

salatka owocowa skropiona Cointreau, winogrona, polskie owoce sezonowe

Cena: 145,00 PLN za osobe, za 4 godziny

Ceny nie zawieraja VAT-u

PORT-HOTEL Sp. z 0.0., ul. Zwirki i Wigury 1, 00-906 Warszawa
Spéika zarejestrowana w Sadzie Rejonowym dla m.st. Warszawy w Warszawie, XII1 Wydz. Gospodarczy
KRS pod Nr 0000047774, NIP 522-24-82-605, kapitat zaktadowy: 87 071 300,00 PLN



