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Courtyard Warsaw Airport

POWIEDZCIE TAK

Jest takie jedyne miejsce w Warszawie, ktdre
ma widok na caty Swiat.

. Wyjgtkowe potozenie Hotelu Courtyard by
Marriott Warsaw Airport przy Lotnisku
Chopina w Warszawie, wysoki poziom ustug
gwarantowany przez miedzynarodowe
standardy sieci Marriott oraz atrakcyjna
oferta weselna sprawiq, ze ten najwazniejszy
wieczor bedzie niezapomnianym
przezyciem dla Mtodej Pary i gosci
weselnych.

| 22 6500124 | www.warszawacourtyard.pl WEDDINGS BY COURTY ARD
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W prezencie Slubnym

Na dobry poczgtek wspdlnej drogi zyciowej
Mtoda Para otrzyma od Hotelu wyjgtkowe
prezenty Slubne*:

Bilety lotnicze w podrdz poslubng do
wybranego przez siebie europejskiego

miastaq,

Sale Balowqg (do 250 osdb) o duzych
mozliwosciach aranzacyjnych,

Tort weselny, ktéry zachwyci smakiem i
urodq,

Chlebek dekoracyjny na powitanie,
Kieliszek wina musujgcego na powitanie,
Bezptatne miejsca parkingowe,
Apartmanet dla Nowozencow z
niespodziankg i pdznym sniadaniem do
pokoju,

Parkiet debowy do tanca (ok. 80 m2),

Pokrowce na krzesta (biate lub bordo),

Osobistg opieke doradcy.

WEDDINGS BY COURTYARD
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Organizacja wesela

Menu weselne

Szef Kuchni Hotelu przygotowat szeroki
wybor eleganckich dan weselnych, ktorych
propozycje znajdujqg sie w naszej ofercie.
Jesli nie ma w menu Panstwa ulubionego
dania, z przyjemnosciqg je ugotujemy.

: Muzyka i dekoracje sal

Na zyczenie Mtodej Pary hotel moze
zarekomendowac sprawdzone agencije
zajmujgce sie oprawq muzyczng i
dekoracjqg sali.

Noclegi
Dla Gosci weselnych przygotowalismy

: specjalne ceny pokoi hotelowych.

WEDDINGS BY COURTYARD
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Courtyard Warsaw Airport

* Informacje o warunkach promocii

oraz koordynacja przyje¢ weselnych:

Maciej Filiks tel. 22 650 01 24,
tel. kom.: 600 074 917
maciej.filiks@courtyard.com.pl

| 22 6500124 | www.warszawacourtyard.pl

Propozycja Menu Weselnego

(podane ceny sq liczone na 1 osobe,
zawierajg podatek VAT)

Krotki koktajl na powitanie

dania serwowane przez kelnerdw podczas
oczekiwania gosci na Pare Mtodqg

(do wyboru 4 dania)

Kawatki soczystego melona miodowego
zawiniete w cienkie plastry szynki parmenskiej
Roladki z norweskiego tososia wedzonego
faszerowane serkiem kremowym,
doprawione szczypiorkiem i kruszonym
pieprzem

Tartinki z salami na ciemnym pieczywie,
przektadane pieczong paprykg

Pikle marynowane zawiniete w rostbef
pieczony, doprawiony rozmarynem
Krewetki marynowane w soku z limonki z
imbirem i kolendrg, podawane na cienkich
plastrach z ogdrka

Koreczki z sera plesniowego przektadane
winogronami

Pomidorki koktajlowe faszerowane musem z
pstraga

Cena: 25 PLN

WEDDINGS BY COURTYARD
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Menu |

Przekgski zimne: toso§ wedzony, t0so$

B marynowany w ziotach, pstrgg wedzony,
' makrela wedzona, pstrgg w galarecie,

jajka faszerowane musem z tunczyka, dodatki
do ryb.

Wedliny i miesa pieczone: szynka
Podkomorzego z chrzanem, schab pieczony

| z majerankiem, pieczona piers z indyka,

rostbef pieczony z rozmarynem, kaszanka,
pasztet wtasnej produkcji z dodatkiem
grzybow lesnych podawany z sosem
zurawinowym, dodatki.

Bufet satatkowy: polska satatka jarzynowa;
satatka Sledziowa z filetow matjasa z jabtkiem
i czerwong cebulq; satatka pieczarkowa

z jajkiem w lekkim sosie majonezowym;
satatka z indyka pieczonego z ryzem;

ogorki konserwowe, Sliwki marynowane,
grzyby marynowane.

Dania gorgce (bufet): zurek z biatqg kietbasg

i jajkiem; poledwiczki wieprzowe w sosie

z grzybow lesnych; indyk pieczony z sosem
zurawinowym; pstrqg soute z sosem
pietruszkowym; kalafior z mastem i butkqg tartq,
marchewka, fasolka z boczkiem.

Tort weselny, desery: sernik, szarlotka,
duet serowo-makowy, makowiec, ciasto
staropolskie, owoce krojone z sosem
jogurtowo-miodowym. Kosz owocow.

Cena 175 PLN

WEDDINGS BY COURTYARD
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Menu |l

Miesa pieczone: rosbef, poledwiczki
wieprzowe w ziotach, roladki ze schabu

z chrzanem, boczek, piers z indyka z konfiturg
wisniowq, kabanosy, poledwica sopocka,
dodatki do mies, tymbaliki z kurczaka,
pieczony indyk w maladze z sosem
zurawinowym i chrzanem.

Ryby wedzone: norweski tosos, tosos
marynowany w ziotach, filety z pstrgga,
makrela, fileciki z tilapi w galarecie z sosem
tatarskim, kaparami i cebulkg koktailowg
Satatki: z filetdw matjasa z dodatkiem
ogodrka, grzybdw marynowanych i cebuli;

z kurczaka wedzonego z sosem curry i Swiezqg
kolendrq; grecka z serem feta; z makaronu
rotfini z suszonymi pomidorami i bazyliqg.
Dania serwowane: polski rosét z makaronem,
kawatkami kurczaka i warzywami; pieczone
poledwiczki wieprzowe w ziotach z sosem
grzybowym, kopytkami i buraczkami;
cielecina po szwajcarsku z pieczarkami,
faszerowana piers z indyka z orzechami i
morelq z sosem staropolskim, ziemniakami
pieczonymi i warzywami; zurek z biatg
kietbasq i jajkiem.

Tort weselny, bufet deserowy: sernik, mus
czekoladowy, szarlotka, duet
serowo-makowy, ciasto staropolskie, owoce.

Cena 195 PLN
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Menu I

Przekgski zimne (na stotach lub na bufecie):
rolada z kurczaka z grzybami lesnymi,

indyk faszerowany orzechami i rodzynkami,
pasztet wtasnej produkcji z borowikami.
Wybdr wedlin: poledwica sopocka, szynka
babuni, kabanosy, szynka wisniowa
podawane z konfiturg Sliwkowq i chrzanem.
Wybdr ryb z dodatkami: Sledzie matjasy
marynowane z pieczarkami, ogorkiem
konserwowym i cebulq; koreczki Sledziowe ze
sliwkq kalifornijskg; toso§ marynowany

z koperkiem; norweski toso$ wedzony;
pstrgg wedzony z dodatkami.

Satatki: pieczarkowa z jajkiem i sosem
majonezowym; pomidory przektadane
mozarellg z sosem pesto; satatka nicejska

z funczykiem; satatka z szynki, sera i ogorka
konserwowego.

Dania serwowane: krem z pieczarek z
grzankami czosnkowymi, schab pieczony
nadziewany Sliwkami w sosie wtasnym z
ziemniakami i warzywami; piers z kurczaka
zapiekana z pomidorem i serem
podawana z sosem pomidorowo-
bazyliowym, ryzem i warzywami;

barszcz biaty z miesem pieczonym i jajkiem

Tort weselny, bufet deserowy: makowiec,
sernik, mus cynamonowy z jabtkiem, stefanka,

szarlotka, mini babeczki z owocami.

Cena 199 PLN
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Dodatkowe atrakcje

Stot staropolski

Wedzona szynka z nogq, kietbasa wiejska,
kaszanka, salceson wtoski, kietbasa
podsuszana, smalec z jabtkiem i wedzonkg,
0gorki, kapusta kiszona, szynka wisniowa,
ciemne pieczywo

Cena: 17 PLN

Deska z serami

Dwa rodzaje sera pleSniowego, dwa rodzaje
sera twardego zoéttego, ser wedzony, owoce
suszone, orzechy, krakersy, bagietka,

$OS ZUrawinowy

Cena: 26 PLN

Stacja z makaronami

Trzy rodzje makaronu, trzy sosy
(pomidorowy z bazylig, alfredo, pesto)
Dodatki: papryka, czosnek, ser parmesan,
pomidory, bazylia

Cena: 12 PLN za 2 godziny

Stacje z kucharzem:

Pieczony udziec wieprzowy krojony przez
kucharza na miejscu, podawany z sosem
pieprzowym lub rozmarynowym

Dodatki: chrzan, musztarda

Cena: 12 PLN za 2 godziny

WEDDINGS BY COURTYARD



2008. Marriott International. All Rights Reserved.

* Informacje o warunkach promocii

oraz koordynacja przyje¢ weselnych:

Maciej Filiks tel. 22 650 01 24,
tel. kom.: 600 074 917
maciej.filiks@courtyard.com.pl

Courtyard Warsaw Airport | 22 6500124 | www.warszawacourtyard.pl

Dodatkowe atrakcje c.d.

Stacje z kucharzem c.d.
Pieczony udziec cielecy z kluseczkami i

| sosem grzybowym

Cena: 27 PLN za 2 godziny

Filet z tososia norweskiego w ciescie
francuskim ze szpinakiem
serwowany z sosem szampanskim
Cena: 23 PLN za 2 godziny

Indyk pieczony, podawany z sosem

zurawinowym i chrzanem
Cena: 14 PLN za 2 godziny

Stacja z lodami

l Trzy smaki loddw z dodatkami:

sos czekoladowy, sos truskawkowy,

BSOS karmelowy, orzechy, migdaty, rodzynki,
. kruszona czekolada

Cena: 14 PLN za 2 godziny

Stacja z goframi i nalesnikami

Dodatki: brzoskwinia w syropie, wisnie w zelu,
jagody lesne, bita Smietana, konfitura
Sliwkowa, sos truskawkowy, cukier brgzowy,
sos czekoladowy

Cena: 14 PLN za 2 godziny

WEDDINGS BY COURTYARD
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Zestawy dan serwowanych

lestaw |

Cienkie plastry szynki Chrobry

podawane z melonem, mietq i fruskawkqg
Kremowa zupa z brokut z serem plesniowym
i migdatami palonymi

Grilowane medaliony cielece podawane

z sosem borowikowym, risotto i warzywami
Sernik wiedenski z sosem waniliowym

Cena: 115 PLN

Zestaw |l

Satatka szpinakowa z plastrami szynki
Granduka, kawatkami sera feta, melonem,
cebulg karmelizowanqg i sosem winegret
Kremowa zupa pieczarkowa

z groszkiem ptysiowym

Kaczka pieczona nadziewana jabtkami
doprawionymi pachngcym majerankiem,
podawana z czerwong kapustg z dodatkiem
rodzynek i czerwonego wina

oraz z pieczonymi ziemniakami

Owoce krojone: melon, pomarancza, kiwi,
ananas z sosem jogurtowo-mietowym

Cena: 110 PLN
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* Informacje o warunkach
promocji oraz koordynacja
przyje¢ weselnych:

Maciej Filiks tel. 22 650 01 24 ,
tel. kom.: 600 074 917
maciej.filiks@courtyard.com.pl

Courtyard Warsaw Airport | 22 650 0124 | www.warszawacourtyard.pl

Lestawy dan serwowanych

Zestaw |l

Pomidory z mozarellq: cienkie plastry
pomidoréw i mozarelli polane oliwg z oliwek
z dodatkiem bazyli i kruszonego pieprzu
Kremowa zupa z cukini serwowana z serem
plesniowym i migdatami palonymi
Grillowany filet z tososia z sosem pesto,
risotto szafranowym i warzywami

Lody z owocami i sosem rumowym

Cena: 103 PLN

Lestaw IV

Wybdr ryb wedzonych: toso§ marynowany,
pstrgg, halibut z grzybami marynowanymi i
sosem Tamarind

Krem z pomidoréw z grzankami czosnkowymi
Marynowane w ziotach poledwiczki
wieprzowe podawane z sosem z grzybow
lesSnych, kopytkami i warzywami

Ciastko Tiramisu z sosem sliwkowym

Cena:; 110 PLN

WEDDINGS BY COURTYARD
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Napoje w pakietach

Zestaw |

Soki owocowe

Pepsi Cola, Mirinda, 7 Up
Woda mineralna

Kawa i herbata

45 PLN za 4 godziny

55 PLN za 8 godzin

Lestaw |l

Wino musujgce

Wino domowe czerwone i biate
Soki owocowe

Pepsi Cola, Mirinda, 7 Up

Woda mineralna

Kawa i herbata

49 PLN za 4 godziny

75 PLN za 8 godzin

Zestaw llI

Wino musujgce

Polska wodka

Polskie piwo

Wino domowe biate i czerwone
Soki owocowe

Pepsi Cola, Mirinda, 7 Up
Woda mineralna

Kawa i herbata

65 PLN za 4 godziny

89 PLN za 8 godzin

* Informacje o warunkach promocii
oraz koordynacja przyje¢ weselnych:
Maciej Filiks tel. 22 650 01 24,

tel. kom.: 600 074 917
maciej.filiks@courtyard.com.pl

Courtyard Warsaw Airport | 22 6500124 | www.warszawacourtyard.pl WEDDINGS BY COURTYARD



	Text6: Zestawy dań serwowanych 
	Text7: Zestaw III

Pomidory z mozarellą: cienkie plastry pomidorów i mozarelli polane oliwą z oliwek
z dodatkiem bazyli i kruszonego pieprzu
Kremowa zupa z cukini serwowana z serem pleśniowym i migdałami palonymi
Grillowany filet z łososia z sosem pesto,
risotto szafranowym i warzywami
Lody z owocami i sosem rumowym

Cena: 103 PLN


Zestaw IV
Wybór ryb wędzonych: łosoś marynowany, pstrąg, halibut z grzybami marynowanymi i sosem Tamarind
Krem z pomidorów z grzankami czosnkowymi
Marynowane w ziołach polędwiczki wieprzowe podawane z sosem z grzybów leśnych, kopytkami i warzywami
Ciastko Tiramisu z sosem śliwkowym

Cena: 110 PLN 



 


	Text5: Courtyard Warsaw Airport   | 22 650 0124 |  www.warszawacourtyard.pl
	Text8: W prezencie ślubnym
	Text9: Na dobry początek wspólnej drogi życiowej Młoda Para otrzyma od Hotelu wyjątkowe prezenty ślubne*:

Bilety lotnicze w podróż poślubną  do    wybranego przez siebie europejskiego miasta,

Salę Balową  (do 250 osób) o dużych możliwościach aranżacyjnych, 

Tort weselny, który zachwyci smakiem i urodą,

Chlebek dekoracyjny na powitanie,

Kieliszek wina musującego na powitanie, 

Bezpłatne miejsca parkingowe,

Apartmanet dla Nowożeńców  z niespodzianką i późnym śniadaniem do pokoju,

Parkiet dębowy do tańca (ok. 80 m2),

Pokrowce na krzesła (białe lub bordo),

Osobistą opiekę doradcy. 




	Text34: 
* Informacje o warunkach promocji oraz koordynacja przyjęć weselnych:
Maciej Filiks tel. 22 650 01 24 , 
tel. kom.: 600 074 917 maciej.filiks@courtyard.com.pl


	Text10: Zestawy dań serwowanych
	Text11: Zestaw I

Cienkie plastry szynki Chrobry 
podawane z melonem, miętą i truskawką
Kremowa zupa z brokuł z serem pleśniowym 
i migdałami palonymi
Grilowane medaliony cielęce podawane 
z sosem borowikowym, risotto i warzywami
Sernik wiedeński z sosem waniliowym

Cena: 115 PLN 


Zestaw II

Sałatka szpinakowa z plastrami szynki Granduka, kawałkami sera feta, melonem, cebulą karmelizowaną i sosem winegret
Kremowa zupa pieczarkowa 
z groszkiem ptysiowym
Kaczka pieczona nadziewana jabłkami doprawionymi pachnącym majerankiem, 
podawana z czerwoną kapustą z dodatkiem rodzynek i czerwonego wina
oraz z pieczonymi ziemniakami
Owoce krojone: melon, pomarańcza, kiwi, ananas z sosem jogurtowo-miętowym

Cena: 110 PLN 

	Text12: POWIEDZCIE TAK
	Text13: 
Jest takie jedyne miejsce w Warszawie, które ma widok na cały świat. 

Courtyard by Marriott Warsaw Airport to czterogwiazdkowy hotel, zlokalizowany przy Lotnisku Chopina w Warszawie, jedynie 49 kroków od samolotu. 
Dlaczego warto zorganizować przyjęcie weselne w tym miejscu? 

Wyjątkowe położenie, eleganckie wnętrza i 
wysoki poziom usług gwarantowany przez międzynarodowe standardy sieci Marriott oraz atrakcyjna oferta weselna sprawią, że ten najważniejszy wieczór będzie niezapomnianym przeżyciem dla Młodej Pary i gości weselnych.

	Text14: 
Menu weselne
Szef Kuchni Hotelu przygotował szeroki wybór eleganckich dań weselnych, których propozycje znajdują się w naszej ofercie. Jeśli nie ma w menu Państwa ulubionego dania, z przyjemnością je ugotujemy. 


Muzyka i dekoracje sal
Na życzenie Młodej Pary hotel może zarekomendować sprawdzone agencje zajmujące się oprawą muzyczną i dekoracją sali. 


Noclegi
Dla Gości weselnych przygotowaliśmy specjalne ceny pokoi hotelowych.

	Text15: Organizacja wesela
	Text16: Zestaw I
Soki owocowe
Pepsi Cola, Mirinda, 7 Up
Woda mineralna
Kawa i herbata
45 PLN za 4 godziny
55 PLN za 8 godzin

Zestaw II
Wino musujące
Wino domowe czerwone i białe
Soki owocowe
Pepsi Cola, Mirinda, 7 Up
Woda mineralna
Kawa i herbata
49 PLN za 4 godziny
75 PLN za 8 godzin

Zestaw III
Wino musujące
Polska wódka
Polskie piwo
Wino domowe białe i czerwone
Soki owocowe
Pepsi Cola, Mirinda, 7 Up
Woda mineralna
Kawa i herbata
65 PLN za 4 godziny
89 PLN za 8 godzin

	Text17: Napoje w pakietach
	Text18: (podane ceny są liczone na 1 osobę, zawierają podatek VAT)

Krótki koktajl na powitanie
dania serwowane przez kelnerów podczas oczekiwania gości na Parę Młodą
(do wyboru 4 dania)


Kawałki soczystego melona miodowego
zawinięte w cienkie plastry szynki parmeńskiej
Roladki z norweskiego łososia wędzonego
faszerowane serkiem kremowym,
doprawione szczypiorkiem i kruszonym pieprzem
Tartinki z salami na ciemnym pieczywie, 
przekładane pieczoną papryką
Pikle marynowane zawinięte w rostbef pieczony, doprawiony rozmarynem
Krewetki marynowane w soku z limonki z imbirem i kolendrą, podawane na cienkich plastrach z ogórka
Koreczki z sera pleśniowego przekładane winogronami
Pomidorki koktajlowe faszerowane musem z pstrąga


Cena: 25 PLN 


	Text19: Propozycja Menu Weselnego
	Text20: Menu I
	Text21: Przekąski zimne: łosoś wędzony, łosoś marynowany w ziołach, pstrąg wędzony, makrela wędzona, pstrąg w galarecie, 
jajka faszerowane musem z tuńczyka, dodatki do ryb.
Wędliny i mięsa pieczone: szynka Podkomorzego z chrzanem, schab pieczony  
z majerankiem, pieczona pierś z indyka, rostbef pieczony z rozmarynem, kaszanka, pasztet własnej produkcji z dodatkiem grzybów leśnych podawany z sosem żurawinowym, dodatki.
Bufet  sałatkowy: polska sałatka jarzynowa;
sałatka śledziowa z filetów matjasa z jabłkiem 
i czerwoną cebulą; sałatka pieczarkowa 
z jajkiem w lekkim sosie majonezowym; 
sałatka z indyka pieczonego z ryżem; 
ogórki konserwowe, śliwki marynowane, grzyby marynowane.
Dania gorące (bufet): żurek z białą kiełbasą 
i jajkiem; polędwiczki wieprzowe w sosie 
z grzybów leśnych; indyk pieczony z sosem żurawinowym; pstrąg soute z sosem pietruszkowym; kalafior z masłem i bułką tartą,
marchewka, fasolka z boczkiem.

Tort weselny, desery: sernik, szarlotka, 
duet serowo-makowy, makowiec, ciasto staropolskie, owoce krojone z sosem jogurtowo-miodowym. Kosz owoców.

Cena 175 PLN
	Text22: Mięsa pieczone: rosbef, polędwiczki wieprzowe w ziołach, roladki ze schabu 
z chrzanem, boczek, pierś z indyka z konfiturą wiśniową, kabanosy, polędwica sopocka, dodatki do mięs, tymbaliki z kurczaka, pieczony indyk w maladze z sosem żurawinowym i chrzanem.
Ryby wędzone: norweski łosoś, łosoś marynowany w ziołach, filety z pstrąga, makrela, fileciki z tilapi w galarecie z sosem tatarskim, kaparami i cebulką koktailową
Sałatki: z filetów matjasa z dodatkiem ogórka, grzybów marynowanych i cebuli;
z kurczaka wędzonego z sosem curry i świeżą kolendrą; grecka z serem feta; z makaronu rotini z suszonymi pomidorami i bazylią.
Dania serwowane: polski rosół z makaronem, kawałkami kurczaka i warzywami; pieczone polędwiczki wieprzowe w ziołach z sosem grzybowym, kopytkami i buraczkami; cielęcina po szwajcarsku z pieczarkami, faszerowana pierś z indyka z orzechami i morelą z sosem staropolskim, ziemniakami pieczonymi i warzywami; żurek z białą kiełbasą i jajkiem.
Tort weselny, bufet deserowy: sernik, mus czekoladowy, szarlotka, duet serowo-makowy, ciasto staropolskie, owoce.

Cena 195 PLN



	Text23: Menu II
	Text24: 
Stacje z kucharzem c.d.
Pieczony udziec cielęcy z kluseczkami i sosem grzybowym
Cena: 27 PLN za 2 godziny

Filet z łososia norweskiego w cieście francuskim ze szpinakiem
serwowany z sosem szampańskim
Cena: 23 PLN za 2 godziny

Indyk pieczony, podawany z sosem żurawinowym i chrzanem
Cena: 14 PLN za 2 godziny



Stacja z lodami
Trzy smaki lodów z dodatkami: 
sos czekoladowy, sos truskawkowy, 
sos karmelowy, orzechy, migdały, rodzynki, kruszona czekolada
Cena: 14 PLN za 2 godziny

Stacja z goframi i naleśnikami
Dodatki: brzoskwinia w syropie, wiśnie w żelu, jagody leśne, bita śmietana, konfitura śliwkowa,  sos truskawkowy, cukier brązowy, sos czekoladowy
Cena: 14 PLN za 2 godziny
	Text25: Dodatkowe atrakcje c.d.
	Text26: Przekąski zimne (na stołach lub na bufecie):
rolada z kurczaka z grzybami leśnymi, 
indyk faszerowany orzechami i rodzynkami,
pasztet własnej produkcji z borowikami.
Wybór wędlin: polędwica sopocka, szynka babuni, kabanosy, szynka wiśniowa
podawane z konfiturą śliwkową i chrzanem.
Wybór ryb z dodatkami: śledzie matjasy marynowane z pieczarkami, ogórkiem konserwowym i cebulą; koreczki śledziowe ze śliwką kalifornijską; łosoś marynowany 
z koperkiem; norweski łosoś wędzony; 
pstrąg wędzony z dodatkami. 
Sałatki: pieczarkowa z jajkiem i sosem majonezowym; pomidory przekładane mozarellą z sosem pesto; sałatka nicejska 
z tuńczykiem; sałatka z szynki, sera i ogórka konserwowego.
Dania serwowane: krem z pieczarek z grzankami czosnkowymi, schab pieczony nadziewany śliwkami w sosie własnym z ziemniakami i warzywami; pierś z kurczaka zapiekana z pomidorem i serem 
podawana z sosem pomidorowo-
bazyliowym, ryżem i  warzywami;
barszcz biały z mięsem pieczonym i jajkiem

Tort weselny, bufet deserowy: makowiec, sernik, mus cynamonowy z jabłkiem, stefanka, szarlotka, mini babeczki z owocami.

Cena 199 PLN
 

	Text27: Menu III
	Text28: Stół staropolski
Wędzona szynka z nogą, kiełbasa wiejska, kaszanka, salceson włoski, kiełbasa podsuszana, smalec z jabłkiem i wędzonką, ogórki, kapusta kiszona, szynka wiśniowa, ciemne pieczywo
Cena: 17 PLN 

Deska z serami
Dwa rodzaje sera pleśniowego, dwa rodzaje sera twardego żółtego, ser wędzony, owoce suszone, orzechy, krakersy, bagietka, 
sos żurawinowy
Cena: 26 PLN 

Stacja z makaronami
Trzy rodzje makaronu, trzy sosy 
(pomidorowy z bazylią, alfredo, pesto)
Dodatki: papryka, czosnek, ser parmesan, pomidory, bazylia
Cena: 12 PLN  za 2 godziny

Stacje z kucharzem:
Pieczony udziec wieprzowy krojony przez kucharza na miejscu, podawany z sosem pieprzowym lub rozmarynowym
Dodatki: chrzan, musztarda
Cena: 12 PLN za 2 godziny


 
	Text29: Dodatkowe atrakcje


